
 
                        
 
                      

 
 

 
Ti invita al primo webinar 2024 della serie  

I venerdì di AITeL 
 

Strategie per la 
certificazione 

del benessere animale nella 
filiera lattiero-casearia 

 

 
 

Venerdì 3 maggio 2024 
ore 16.00 -17.15 

 
(per partecipare cliccare qui) 

Uno dei principali fattori in grado guidare la scelta 

dei consumatori all’acquisto dei prodotti lattiero-

caseari è la certificazione di modalità di alleva-

mento in grado assicurare livelli di benessere 

animale superiori ai minimi di legge.  

 

A livello Europeo, l’Autorità Europea per la Sicu-

rezza Alimentare (EFSA) è l’organo che si occu-

pa di fornire pareri scientifici che costituiscono il 

riferimento per l’aggiornamento delle normative 

comunitarie sul benessere animale. Recente-

mente EFSA ha pubblicato diversi pareri riguar-

danti i bovini da latte. Si tratta di raccomandazio-

ni che hanno un impatto significativo sulla ge-

stione degli allevamenti. Nel caso dei vitelli, ad 

esempio, è raccomandato di lasciarli con la ma-

dre per le prime 24h. 

 

A livello italiano, nel 2022 il Ministero delle Politi-

che Agricole Alimentari e Forestali e il Ministero 

della Salute hanno istituito il Sistema Qualità Na-

zionale per il Benessere Animale (SQNBA), un 

sistema di certificazione che ha la finalità di mi-

gliorare benessere e la salute animale anche ne-

gli allevamenti coinvolti nella filiera lattiero-

casearia. 

 
 

Moderatore: Massimo Malacarne 
Professore Associato di Zootecnica Speciale 
Università degli studi di Parma 
 

16,00 SALUTI E INTRODUZIONE 
Andrea Summer 
Direttore Dipartimento Scienze Medico-
Veterinarie, Università di Parma, 
Presidente AITeL 
 
16,10 - Raccomandazioni EFSA e 
requisiti di benessere animale su-
periori a minimi di legge 
 
Alessandro Gastaldo  
Centro Ricerche Produzioni Animali 
 
16,35 - SQNBA inter di certificazio-
ne per gli operatori della produzio-
ne primaria (Allevamenti) e per gli 
operatori del settore alimentare (Fi-
liera)  
 
Paolo Ceresa  
Organismo Controllo Qualità – Produzioni Rego-
lamentate 
 
17,00-17,15 Discussione 
 
Per info: Ivana Gandolfi, Parmalat,  
vicepresidente AITeL, 
0521 808900; 3358313565 

 

https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3ameeting_YjAyNTg0NGItZDZhNS00NTRkLWE4NzAtNGE3ZmVjOWZlNjI1%40thread.v2/0?context=%7b%22Tid%22%3a%22bb064bc5-b7a8-41ec-babe-d7beb3faeb1c%22%2c%22Oid%22%3a%22ca324946-541f-4fe9-9f86-9dde48f92b26%22%7d

