
 
 
                        
 
                      

 
 

 
 

Ti invita al primo webinar 2025 della serie  

I venerdì di AITeL 
 

Un packaging sostenibile 
per il settore  

lattiero caseario 
 
 

 
 
 

 
Venerdì 4 Aprile 2025 

ore 16.00 -17.15 
 

(per partecipare cliccare qui) 
 

Il consumatore moderno è sempre più orien-
tato verso alimenti con un elevato contenuto 
di servizio. Questo ha portato a una notevole 
crescita del mercato dei formaggi commer-
cializzati porzionati e confezionati in materia-
le plastico. 
I materiali utilizzati devono presentare eleva-
te proprietà barriera, al fine di garantire il 
mantenimento delle caratteristiche microbio-
logiche, chimico-fisiche e sensoriali del for-
maggio durante la conservazione.  Come no-
to, i film plastici multimateriali poliaccoppiati 
rispondono pienamente a questa esigenza, 
ma presentano un elevato impatto dal punto 
di vista ambientale e, pertanto, non rispon-
dono a requisiti di sostenibilità ambientale. 
Per questo motivo, si sta studiando la possi-
bilità di impiegare film plastici monomateriale 
che presentano una maggiore riciclabilità. 
Un’alternativa all’impiego delle materie pla-
stiche per il confezionamento dei formaggi è 
poi rappresentata da materiali biodegradabili 
o compostabili che, tuttavia, hanno costi an-
cora elevati, oltre che scarse proprietà mec-
caniche e di barriera con un’influenza negati-
va sulla shelf-life. 
Il webinar si propone di approfondire i van-
taggi e gli svantaggi legati all’impiego di diffe-
renti materiali in un’ottica di sostenibilità, 
considerando anche le modalità di comuni-
cazione al consumatore. 
 
 

Moderatrice 
Nadia Innocente 
Dipartimento di Scienze Agro Alimentari Ambien-
tali ed Animali, Università degli studi di Udine 
 
 
16,00 SALUTI E INTRODUZIONE 
Andrea Summer 
Direttore Dipartimento Scienze Medico-
Veterinarie, Università di Parma, 
Presidente AITeL 
 
16,10 – Packaging tra innovazione e 
sostenibilità   
Eva Marcuzzo 
Tecnologa Alimentare 
 
16,40 Utilizzo di film monomateriale 
per il confezionamento dei formaggi 
semi-duri 
Niccolò Renoldi 
Di4A- Ricercatore 
Università degli studi di Udine 
 
17,00 DISCUSSIONE 
 
 
 
Per info: Ivana Gandolfi, Parmalat,  
vicepresidente AITeL, 
0521 808900; 3358313565 
 
 

 

https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3ameeting_MGU2YTQ0NTAtMGYwNy00YzY2LWJhZmQtZmIwNDBiNmUyYTgw%40thread.v2/0?context=%7b%22Tid%22%3a%22bb064bc5-b7a8-41ec-babe-d7beb3faeb1c%22%2c%22Oid%22%3a%22baa92e7e-f95d-4f17-aa1a-2781ec9e9f7b%22%7d

